
Règlement concours amateur de pâtisserie ! 

Le 18 novembre 2023 

Candidature ouverte du 30 Août au 30 septembre 

 

1- LE THEME « goûter d’enfance », il peut s’agir d’un gâteau, cake, biscuits, tarte…La 

recette en totalité, ne devra pas dépasser 3h (préparation et cuisson comprises). Quatre 

candidats seront sélectionnés par les équipes de The Papatissier. Ces 4 finalistes seront 

invités le samedi 18 octobre de 13h30 à 17h30 pour réaliser leur dessert sur place et le 

présenter au jury à 16h30.  

2- INSCRIPTION : pour participer et tenter d’être sélectionnés, les candidats doivent réaliser 

une recette personnelle ou non, la prendre en photo et l’envoyer accompagnée de la fiche 

d’inscription à the.papatissier@outlook.fr, ainsi que ce règlement signé et daté. 

3-REGLEMENT 

- Concours gratuit, ouvert à toutes personnes dès 16 ans, résidant sur le département 

Auvergnes Rhône alpes 

- La participation implique l’acceptation irrévocable et sans réserve des termes et 

conditions du présent règlement 

- Pour tous pâtissiers amateurs non diplômés en pâtisserie ou cuisine 

- The Papatissier fournira le matériel ainsi que les matières premières principales 

(œufs, lait, farine et beurre) 

- Les candidats pourront avoir la recette avec eux le jour J  

- Les candidats pourront être accompagnés, mais l’entrée au laboratoire sera 

interdite à toutes personnes autres que les participants et les pâtissiers. 

- Les candidats acceptent d’être mis en avant sur les réseaux sociaux 

- Les candidats sélectionnés s’engagent à être présents le jour J, et devront rester 

jusqu’à la fin du concours. 

4- GAGNANT : Le gagnant du concours se verra remporter un lot de cadeaux d’une valeur 

estimée à 500€, les autres participants remporteront un lot de consolation offert par 

l’établissement. 

5- JURY et CHOIX DU GAGNANT : un jury constitué d’un panel de gourmands varié en 

âge et en connaissance, dégustera et choisira le gagnant.  

Ils jugeront le dessert sur différents critères : 

- Le goût, les saveurs, la texture 

- Le visuel, la technique, la cuisson … 

- La présentation, la mise en valeur, l’histoire… 

La délibération se fera à la suite de la dégustation, en 15 min le jury devra faire son choix. À 

17h30, l’annonce sera faite par le Jury et sera suivie d’une séance photo et remise des lots. 

mailto:the.papatissier@outlook.fr


 

Fiche d’inscription au concours : 

 

COORDONNEES  

 NOM :  

 PRENOM : 

 NUMERO DE TELEPHONE : 

 ADRESSE : 

 MAIL : 

 PROFESSION : 

Recette choisie : (indiquer le déroulé et le temps de cuisson) 

 

 

Un petit mot sur votre recette :  

 

 

 


